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Journal of Milk Science & Biotechnology(33권 3호 pp 203~207)에 출간된 상기논문의 내용 중 

오류가 있어 아래와 같이 정정함을 알려드립니다. 독자들에게 불편을 드린 점 양해해 주시기 바랍니다.

제 33권 3호 논문의 「p.206 ‘4. 동결건조 농후 발효유 내 유산균 수 변화’」 기술 부분 

<잘못 기재된 부분> <수정 내용>

본 연구에서는 동결 건조한 딸기 농후 발효유에 비

해 플레인 농후 발효유의 수분함량이 2% 가량 낮

았다. 

본 연구에서는 동결 건조한 플레인 농후 발효유에 

비해 딸기 농후 발효유의 수분함량이 2% 가량 낮

았다.

 


